KANGEN WAGYU™

Cultivando el Futuro de la Carne de Res
Premium

Una vision unificada para distribuidores y consumidores exigentes

Redefiniendo la excelencia culinaria a través de una tecnologia innovadora del agua y practicas
sostenibles




LA OPORTUNIDAD DE LA CARNE DE RES PREMIUM:
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Enagic UNA VISION COMPARTIDA

Comprender el panorama para el éxito

~” Crecimiento Significativo del Mercado

Se proyecta que el mercado mundial de Wagyu alcanzara los $42.7B
de dolares en 2032, con una sélida tasa de crecimiento anual
compuesta (CAGR) del 6,8 %'. Este aumento indica una claray
creciente demanda de los consumidores de productos de alta
calidad en la industria de la carne de res.

Sector en Alto Crecimiento

® Nicho Estratégico

Kangen Wagyu™ ocupa una posicion unica como producto de lujo
de nivel 1.5. Ofrece una entrada accesible al mercado de alta gama,
ocupando un espacio que supera al estandar premium, pero es mas
accesible que el Wagyu japonés A5 ultra premium.

Lujo Accesible

T Tendencias Clave del Consumidor

El auge del “carnivoro consciente” prioriza la calidad, el
abastecimiento ético y la transparencia. Esto, combinado con la
demanda de conveniencia de los modelos de venta Directo al
Consumidor (DTC), define el mercado moderno. Abastecimiento
éticoy DTC , define el mercado moderno.

Abastecimiento Eticoy DTC

@ Perspectiva del Panorama Competitivo

La estrategia de Enagic evita deliberadamente competir por precio.
Al centrarnos en una propuesta de valor unica —la historia de Agua
Kangen®y la ventaja B4—, establecemos un espacio distintivo entre
lo premium y lo ultra premium que otros no ocupan.

Sector en Alto Crecimiento

Fuente: 1Tamafio, cuotay tendencias del mercado de la carne de res Wagyu | Informe de crecimiento [2032], fortunebusinessinsights.com, persistencemarketresearch.com.
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Definiendo la excelencia del campo a la mesa

‘ La Ventaja del Agua Kangen®

Nuestro ganado se cria con esmero, utilizando agua de alta calidad
procesada mediante la tecnologia Enagic, una combinacion de
practicas tradicionales japonesas e innovaciéon moderna. Este
compromiso favorece el desarrollo natural de nuestro ganadoy
mantiene la purezay la calidad de nuestros productos.

Pureza Bienestar Innovacion

Calidad sin Concesiones

Alcanzamos un nivel superior gracias a nuestra rigurosa
clasificacion USDA PRIME++ / JMGA B-4. Nuestro compromiso con
la pureza significa que el ganado se cria sin hormonas afiadidas,
promotores del crecimiento, antibidticos ni subproductos animales.

Clasificacion Premium Pureza Practicas Sostenibles

N ¢ - ’
/\ La ‘Ventaja B4

Posicionada como el equilibrio perfecto para el paladar
estadounidense (BMS9), esta categoria ofrece un saborricoy
matizado que permite disfrutar plenamente de la carne. Kangen
Wagyu™ conecta el segmento premium con el ultra exclusivo Wagyu
A5, creando un lujo verdaderamente accesible.

Equilibrio en el paladar Profunidad del Sabor Lujo Accesible

¥ SaborPremium

Ofrecemos una textura aterciopelada distintiva y un sabor
intenso, gracias a un perfil de grasas mas saludable y rico en acido
oleico beneficioso. El resultado es una experiencia culinaria
superior que distingue a Kangen Wagyu™ en el mercado premium.

Textura Aterciopelada Grasas Saludables Rico en Nutrientes

Nota: BMS es un sistema de clasificacion utilizado para evaluar la cantidad y distribucidn de grasa intramuscular (marmoleo) dentro de un corte de carne. EL marmoleo se refiere a las vetas y motas blancas de grasa dentro del
musculo. PRIME++ no es una clasificacion oficial del USDA, sino una designacién de marca registrada creada por Enagic para representar nuestro compromiso con una calidad que supera el estandar Prime del USDA.



enogi” LA VENTAJA DEL AGUA KANGEN"

Cuando Prime , Kangen Wagyu™ establece un nuevo estandar. Pruebe la diferencia que redefine la
excelencia.

Origen y Distincidon

N R

100% BLACK F150%
FULLBLOOD ANGUS CROSSBRED
WAGYU WAGYU

(AMERICAN WAGYU)

¢ Qué es Kangen Wagyu™?
» Marca premium de carne de res Wagyu americano?,
Criado con Agua Kangen®.

Origen Geografico y Produccion
» Cruce entre la raza japonesa Kuroge Wagyu 100%
puray el Ganado Black Angus de alta Calidad.

Diferencias Clave con Respecto al Wagyu
Tradicional

» Genética: Kangen Wagyu™ es un cruce.

» Dieta: Consumo de Agua Kangen®.

» Entorno: Criado en un entorno estadounidense.

Fuente: 2"What Meat is Wagyu? A Guide to the World's Best Beef 2025", "Health Benefits of Wagyu - World Wagyu Council"

Cria de Ganado Saludable

Agua Kangen® en la Cria de Ganado

>

>

>

Hidratacion: Integrado el aguay el
alimento diario.

Cuidado: Parte de Nuestro
enfoque holistico de la ganaderia.
Higiene: Se utiliza para mantener
un entorno saludable.

Beneficios para la Salud del Ganado

>

>

>

Absorcion: Mejorada gracias a las
moléculas micro agrupadas.
Digestion: Equilibra la flora
intestinal.

Vitalidad: Parte de un enfoque
integral de bienestar animal.

Garantizar una Fuente de Carne
Seguray Saludable

Kangen Beef
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POR QUE KANGEN WAGYU™ PARA CADA CORTE

En el mundo de la carne de res premium, a muchos se les ensena a buscar el numero mas alto.

En Enagic, creemos en buscar el equilibrio perfecto.

" Mass Al del Estandar

= ¢
=~

Pureza y Cuidado sin Condiciones: independientemente del
corte, cada pieza se beneficia de nuestros estrictos
protocolos de cria: no se utilizan antibidticos, promotores del
crecimiento, hormonas anadidas ni subproductos animales.
Esto garantiza un producto superior desde el rancho hasta el
tenedor.

La Diferencia del Agua Kangen®: Nuestro ganado bebe
constantemente Agua Kangen®, una practica que contribuye
de manera Unica a su salud y a las apreciadas cualidades de
la carne, elevando la riqueza natural de toda nuestra gama de
productos.

Excelencia B4 Equilibrada: Nuestro enfoque en la Ventaja B4
(BMS 5-9) garantiza que cada corte ofrezca un sabor
perfectamente equilibrado y matizado que realza el disfrute
completo del filete sin una riqueza abrumadora, un verdadero
testimonio del arte culinario.

La Armonia Perfecta

%éntico USDA Prime** / Wagyu de Grado B4 (BMS9)

Esto establece la calidad superior de la carne, alineandola con los
estandares globales reconocidos para la carne de primera calidad. La
clasificacion internay la equivalencia JMGA proporcionan una
afirmacion sélida y verificable de excelencia.

Marmoleado Rico y Lujoso  Sabor Profundo y Satisfactorio de la

Carne
Experiencia Optima para el paladar

‘ Una Expresion de Calidad y Pureza

La historia del Agua Kangen®: Ganado Criado con Agua Puray
Alcalina

Este diferenciador unico destaca nuestro enfoque innovadory
orientado al bienestar en la crianza, lo que resulta atractivo para
consumidores que buscan pureza y valor anadido en sus alimentos.

Estandar exclusive de Enagic Mejor Salud del Ganado
Perfil de Sabor Inigualable

Kangen Beef
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CUANDO PRIME

Cuando Prime es solo el punto de partida, Kangen Wagyu™ establece el estandar. Descubra la diferencia que redefine la excelencia.

Enagic’

GRADE FIRMNESS TEXTURE Explicaci6n3 de los grados de la carne USDA PRIME
5 Very Good Very Fine
4 Good Fine
3 Average Average
2 Below Average Below Average
il Inferior Coarse
GRADE YIELD
A 72%
B 69%-72%
c Below 69% Marmoleado Abundante Marmoleado Marmoleado
excepcional marmoleado moderado moderado a pequeio
17%-30% de grasa 9-13% de grasa 4-10% de grasa 2-4% de grasa
Ternura y lujo sin Extremadamente Tierno y ligeramente Magro y asequible
GRADE BMS igual tierno y jugoso jugoso Pechugay jarrete
Kangen Wagyu™! Costillay Wagyu Chuletén y solomillo Venta al menudeo
> 8-12 Distribuidor Enagi Alta gastronomia Restaurantes
4 5-7
3 3-4
2 P
1 1

5 BMS 2 10 Quality Grade 5

BMS # 12 Quality Grade §

Fuente: 3Webstaruantstore.com - “Beef Grades Explained [2023], Wagyushop.com - “A5 Japanese Wagyu Beef Grading,” Bunzels.com - “Beef Grades of Meat.”
Nota: PRIME++ es una denominacion de marca registrada creada por Enagic para representar nuestro compromiso con una calidad que supera el estandar USDA Prime y no es una clasificacion oficial del USDA.
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EL ARTE DEL EQUILIBRIO CULINARIO

Mas alla del marmoleado: un viaje gastronémico lleno de matices

-’T‘} La busqueda de la perfeccién culinaria

Mas alla del marmoleado extremo: Un paladar equilibrado y matizado: El viaje gastrondmico 6ptimo:
Redefinimos el lujo al enfocarnos en una Ofrecemos un perfil de sabor con profundidady La verdadera perfeccién reside en la armonia de
experiencia gastrondmica integral y superior, complejidad, que resulta satisfactorio sin caer la textura, el aroma y el sabor para crear un

mas alla del simple contenido de grasa.

v

v

v

y Sabor y textura inigualables

Sensacion que se deshace en la boca: Experimente la textura
Tierna caracteristica que define al Wagyu de primera Calidad.
Sabor umami profundo y satisfactorio: Una profundidad
sabrosa que perdurey eleva la experiencia gastrondémica.
Redefiniendo la alta gastronomia: Un nuevo referente en
carne de res premium que Conquista los paladares mas
exigentes.

en unariqueza excesiva.

momento inolvidable.

I Narrativa refinada: autenticidad y superioridad

v' Basado en la autenticidad: Nuestra historia nace del Cuidado
genuine, la tradicidon y la tecnologia innovadora de Agua Kangen®.

v Compromiso con una experiencia superior: Priorizamos cada
etapa delrecorrido, del campo al plato, para garantizar una Calidad
excepcional.

v'  Mas alla de la busqueda de la grasa extrema: Nuestra narrativa
destaca el equilibrio entre sabor, salud y ética para un lujo
responsable.
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@ Cortes Crown Jewel
Ribeye & Striploin: Lo mejor de B4 Kangen
Wagyu™, con un marmoleo inigualable y un
sabor rico y mantequilloso.

Para el Connoisseur: Seleccionado para
aquellos que buscan la mejor experiencia
gastrondmica y los paladares mas exigentes.

Definicion de la Calidad B4: Cumple con la
rigurosa clasificacion USDA PRIME++/ JMGA
B-4 para garantizar una calidad superiory
constante.

Marmoleo Inigualable
Sabor Mantequilloso
Maximo Placer

CREADO POR CONNOISSEURS
NUESTRA FUTURA LINEA DE PRODUCTOS

Una gama de excelencia Kangen Wagyu™ sin igual*

* Puerta de Entrada Premium
Solomillo Superior: Una introduccion accesible al
universo Kangen Wagyu™, que demuestra calidad y
sabor transformadores

Lujo Accesible: Ofrece un valor excepcional, lo que
permite a un publico mas amplio disfrutar de nuestra
lujosa carne de res.

Presentacion de la Marca: Una presentacion
convincente del compromiso de nuestra marca con
la purezay la calidad en toda la linea.

Ternura Superior
Valor Excepcional
Atractivo Amplio

Kangen Beef
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1 Ofertas Exclusivas
Cortes Especiales: Cantidades limitadas de
tenderloin, tomahawk y chateaubriand, reflejo
de su rarezay alta demanda.

Para Ocasiones Especiales: Reservado para
oportunidades y eventos de alto valor,
elevando cualquier experiencia gastrondmica.

Anticipacion y Reserva: Su naturaleza
limitada requiere una planificacioén previa, lo
que garantiza la exclusividad para los
entendidos.

Rareza Yy escasez

Declaracion culinaria

Eleccion Sofisticada

Nota: “Nuestra linea de productos esta tomando forma, impulsada por el exclusivo Chairman's Pilot Package, un lanzamiento de edicion limitada disefiado para despertar el entusiasmo y afinar nuestra ventaja competitiva,

con informacién real de nuestros distribuidores.
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LA EXPERIENCIA KANGEN WAGYU™

Enagic”
Cultivando pureza, ofreciendo lujo, despertando deseo

Masami Ranch
Mt. Shasta, California

Pureza Criada en Estados Unidos: =*= La Experiencia Premium de
Desembalaje

@ La Diferencia del Agua Kangen®

Mezcla de Tradicion e Innovacion: Combinamos
meticulosamente la legendaria genética japonesa
con las practicas ganaderas estadounidenses mas
puras. Nuestro viaje desde una pequefa granja en
Okinawa hasta los vastos pastos del Masami Ranch
en California es un testimonio de la mezcla de la
tradicion con la tecnologia avanzada.

Agua Kangen® en el Cuidado de Wagyu: Durante
varios meses, nuestro ganado Wagyu recibe Agua
Kangen® como parte de su rutina. Este enfoque Unico
refleja nuestro compromiso con la calidad y se alinea
a los estandares de Enagic para el agua reducida
electroliticamente, antioxidante y rica en hidrégeno,
ideal para bebery cocinar de forma saludable.

Cuidado y Pureza sin concesiones: Estos preciados
animales se crian con el maximo cuidado. En ningln
momento se utilizan antibiéticos, promotores del
crecimiento, hormonas afnadidas ni subproductos
animales.

Preservando la Perfeccion: cada corte se sella al vacio
de forma profesional, lo que garantiza maxima frescuray
prolonga su vida util, del rancho a su mesa.

Diseno Exquisito: nuestras cajas interiores elegantes y
hechas a medida estan disefiadas para reflejar la calidad
superior de Kangen Wagyu™, creando una experiencia de
apertura lujosa.

$¢« Cultivando los Cinco Sentidos®

Inversion Estratégica: Una inversion inquebrantable en
fotografia y elementos visuales de primera clase es
fundamental para transmitir la calidad superior inherente
e inspirar el deseo del consumidor.

Despertando Deseo: imagenes impresionantes resaltan
el exquisito marmoleado y la textura de nuestra carne,
traduciendo la excelencia culinaria en un atractivo visual
que refuerza la promesa de nuestra marca.

Nota: >La narrativa visual estratégica se encuentra actualmente en fase de disefio y se desarrollard en colaboracién con los comentarios de los distribuidores.
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e LA VENTAJA DEL DISTRIBUIDOR
g SU CAMINO HACIA EL EMPRENDIMIENTO

Descubra nuevas oportunidades con Kangen Wagyu™

S02 1 . 3 oyt .
s> Potenciando Nuestra Red i@t Venta Experiencial Qg Modelo Hibrido Estratégico
6 ] i
o (AL MLMh S ptor tEnaglc l » Capacite a los distribuidores para organizar > Laintegracion fluida entre los canales
e e 19 COTTOR p:: S exclusivas “Experiencias de Degustacion MLM y DTC garantiza una via de venta
DTC para Kangen Wagyu™. Kangen Wagyu™” en casas particulares, fluida y eficaz.
- . generando oportunidades de venta de alto
» Nuestros distribuidores dedicados contacto. e \Esto permitciallo Eru o Tare
tit L L tebral, - . -
SIS ST CRR AN . N flexibilidad de crear negocios sélidos,
transformando las ventas en » Estos eventos generan confianzay justifican combinando redes personales con la

el precio premium mediante experiencias

interacciones personalizadas y de
sensoriales directas y memorables.

alto compromiso.

venta minorista en linea.

Sinergia MLM-DTC

Poder de la Red Degustaciones en
Sala de Exhibicion Digital

Canal DTC Domicilios particulares
Ventas de alto contacto

Nota: © MLM significa «<marketing multinivel», que es un modelo de negocio en el que distribuidores independientes venden productos directamente a los consumidores y reclutan nuevos distribuidores para su red.
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POTENCIANDO SU EXITO

Kangen Beef
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Construyendo un futuro gratificante con Kangen Wagyu™

] Un Plan de Compensacién Concreto

* Comisiones Fijas por Ventas Directas: Disefiado para
recompensar inmediatamente sus esfuerzos de venta
proactivos, garantizando pagos competitivos por cada
producto Kangen Wagyu™ vendido. Esta estructura incentiva
la distribucidén activa y la captacion directa de clientes.

* Ingresos Residuales por Pedidos Recurrentes: Con
dedicaciony esfuerzo constante, algunos distribuidores
pueden obtener ingresos adicionales a través de las compras
repetidas de los clientes. Este enfoque puede ayudar a
fomentar el crecimiento continuo del negocio y el potencial
de ingresos adicionales para los distribuidores
comprometidos.

* Estructurado para el éxito: Mas alla de los conceptos, este
plan proporciona un marco transparente y viable con rutas
claras para el crecimiento personaly empresarial, que se
integra a la perfeccion con el modelo de venta directa
comprobado de Enagic.

Nota :7El kit del embajador est4 en fase de disefio y se creara préximamente con los comentarios de los distribuidores.

= Dominar Kangen Wagyu™

Conocimiento Profundo del Producto: Aprenda a fondo las
caracteristicas superiores y el proceso de cria de Kangen Wagyu™
(sin antibioticos, promotores del crecimiento, hormonas
anadidas ni subproductos animales).

La Historia de Agua Kangen®: Sumérjase en esta narrativa
Unica, desde Okinawa hasta California, que combina innovacion
y tradicion.

Experiencia Culinaria: Adquiera o aséciese con personas que
tengan habilidades practicas en técnicas de cocinay maridajes
para guiar con confianza a los clientes hacia una experiencia
gastrondmica superior.

— EL Kit del Embajador’

Materiales para el Cliente: Acceda a folletos y contenidos
digitales disefiados profesionalmente para comunicar
eficazmente el valor.

Guiones y Guias para Degustaciones: Utilice guiones
estructurados para ofrecer experiencias de cata impactantes y
mensajes coherentes.

Plantillas para Redes Sociales: Aproveche las plantillas
personalizables y listas para usar para facilitar una presencia
online impactante y ampliar su alcance.
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enag UNASE A NUESTRO VIAJE

Experimente la diferencia de Kangen Wagyu™: Una oportunidad Unica para los socios, una experiencia inigualable para el

paladar.
“s* Distribui : Defi LLujo A ibl S/ C id : Disfruten d E i i
> Distribuidores: Definan e ujo ccesible /\ onsumidores: vistruten de una experiencia
. - - ; Culinaria Superior
o
‘ .
™
o 8 c‘.‘
By ¥ -
‘h.- I
» Formen parte de una marca pionera que esta redefiniendo la ‘,}‘«7’ wa? o h WAL AP
carne de res premium, haciendo que el Wagyu de alta calidad » Descubran una experiencia Wagyu como ninguna otra, que
sea accesible para un mercado mas amplio y exigente. ofrece una mezcla armoniosa de sabor intenso, textura tiernay
» Aprovechen un producto verdaderamente Unico que un perfil de grasa naturalmente saludable (BMS 5-9).
sobresale en el competitivo segmento gourmet, conectando » Conozcan la “ventaja B4”, optimizada para el paladar
el lujo de nicho con un atractivo mas general. estadounidense, que ofrece un viaje culinario profundo sin
» Comparta la poderosa historia de Kangen Wagyu™, desde su exceso de grasa.
ganado criado con Kangen Water® hasta su compromiso con » Pruebe la diferencia perceptible que proviene del ganado criado
la pureza y un modelo de negocio solido. con el maximo cuidado, alimentado exclusivamente con Kangen
Water®y libre de antibidticos u hormonas afadidas.
Lujo Accesible
Historia Unica Sabor Equilibrado
Negocio Sélida Pureza del Agua Kangen

Placer Culinario
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CONECTESE CON KANGEN WAGYU™

Su puerta de entrada a la excelencia de la carne de vacuno de primera calidad y al crecimiento empresarial.

FAST-TRACK T0 3A CAMPAIGN

WITH BEYOND PREMIUM KANGEN WAGYU™
iowiwonks: ONLY AVAILABLE IN THE UNITED STATES

1. Register a Distributor Account
Start by purchasing your
first Kangen Wagyu™ Premium

Set under a new distributor account.

2. Self-Purchase Three More Sets
On the same day, purchase an
additional three (3) Kangen Wagyu™
Premium sets under that account.

3. Instant Promotion
Your first set position will
automatically accelerate to 3A Rank!

4. Maximize Growth
From that point forward, all of
your future Enagic product sales can
be placed in your new 3A line,
unlocking maximum growth, higher

IMPORTANT NOTES

- Both steps #1 & 2 must be completed

on the same date.

- If a Kangen Wagyu™ Premium account

is already registered, only Step 2 is
required.

- During the campaign, self-purchases

will count as direct sales.

PROPEL YOUR BUSINESS!

$2,920 plus tax and shipping
1T SET

commissions, and bigger rewards. 388[]
1 ! | Al

20 SET 30 SET 4™ SET
$780 $680 $580

/

DON'T MISS OUT! 7.1 YOW

Indulge. Inspire, Advance.
Your fastest advancement starts with Kangen Wagyu™ Premium.

. @

Enagic’
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La Experiencia Premium Unboxing

Para Consultas Comerciales y Colaboraciones
e Descubra codmo unirse a nuestra creciente red de distribuidores.

* Conozca nuestro sélido modelo de venta directa, basado en la
integridad.

Para Experiencias Culinarias e Informacion Sobre Productos

* Descubra la historia detras de la calidad incomparable de Kangen
Wagyu™.

* Averiglie déonde puede adquirir nuestro set premium para su
mesa.

o .
s Contacto Directo @ Mas Informacién

Si tiene preguntas sobre
productos y negocios, pongase en
contacto con su superior,
representante de Enagic o info-
kangenfarm@enagic.com.

www.enagic.com
www.enagic.com/shop
www.kangenwagyu.com’

CAJA DE KANGEN WAGYU™ PREMIUM JERKY
12x 8 0z Gourmet Beef Jerky

Nota: 7 En fase de disefio y construccion. Las imagenes mostradas son solo ilustrativasy los productos reales pueden variar en presentacion, aparienciay tamafio.
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DESCARGOS DE RESPONSABILIDAD

Descargo de responsabilidad sobre marcas comerciales y uso: Enagic, Kangen, Kangen Water, Kangen Wagyu, Kangen Beef, Kangen Wagyu Beefy
los logotipos relacionados son marcas comerciales de Enagic y Kangen Farm. Estos términos y logotipos no pueden utilizarse con fines comerciales
sin el consentimiento o la autorizacion expresa por escrito de Enagic. Los distribuidores pueden utilizar estos nombres y marcas para la expansion
comercialy las actividades promocionales, taly como se describe en las Politicas y Procedimientos (P&P) oficiales de Enagic. Sin embargo, estos
nombresy marcas no pueden utilizarse con fines legales u oficiales, como en la denominacién de sociedades de responsabilidad limitada,
corporaciones o como parte de nombres de dominio de sitios web (por ejemplo, www.kangenwagyu.com), sin la aprobacion previa por escrito de
Enagic. Para obtener mas informacion, consulte las P&P oficiales de Enagic o péngase en contacto con su representante de Enagic.

Descargo de responsabilidad sobre ganancias: La participacion en el programa de distribuidores de Enagic y las ventas de Kangen Wagyu™ se
basan en un modelo de mercadeo multinivel (MLM). Las declaraciones sobre ganancias e ingresos realizadas por Enagic, sus distribuidores o en
esta presentacion no son garantias de ganancias reales. Los resultados individuales variaran y dependeran del esfuerzo personal, las condiciones
del mercado y otros factores. No se ofrece ni se implica ninguna garantia de ingresos o éxito.

Descargo de responsabilidad sobre la marcay la clasificacion: <USDA Prime++» es una designacion de marca registrada creada por Enagic para
representar nuestro compromiso con una calidad que supera el estandar USDA Prime. No se trata de una clasificacion oficial del USDA. Todas las
calificaciones de los productos y las evaluaciones de calidad son realizadas de forma independiente por Masami Ranch y expertos japoneses en
Wagyu, y pueden no reflejar los estandares oficiales de clasificacion del USDA o la JMGA.

Descargo de responsabilidad sobre el producto: Todas las imagenes y representaciones de productos que aparecen en esta presentacion tienen
unicamente fines ilustrativos. Los productos reales pueden variar en apariencia, presentacion y tamano.

Declaraciones sobre salud y pureza: Aunque el ganado Kangen Wagyu™ se cria con Kangen Water® y sin antibioticos, hormonas anadidas,
promotores del crecimiento ni subproductos animales, estas declaraciones no han sido evaluadas por el USDA ni la FDA. No se garantiza nise da a
entender ninguna propiedad saludable.

Declaraciones prospectivas: Cualquier proyeccion relativa al crecimiento del mercado, el potencial de ganancias o las oportunidades comerciales
tiene fines meramente informativos y no constituye una garantia de resultados futuros.

Descargo de responsabilidad sobre el kit y los materiales: El kit para embajadores y determinados materiales de marketing mencionados se
encuentran actualmente en fase de desarrollo y estan sujetos a cambios en funcién de los comentarios de los distribuidores.

Para obtener mas informacién, consulte la documentacion oficial de Enagic o pongase en contacto con su representante de Enagic.
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